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BACKMISCHUNG

DAS BRAUCHT MAN NOCH

250 g weiche Butter

4 Eier

Abrieb von 1 Bio-Orange
100 ml Milch

DAS BRAUCHT MAN NOCH

16 Glaser, z.B. WECK-Sturzglaser
4140 ml oder 1 Kastenform
etwas Fett flr die Form
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SO WIRD’S GEBACKEN

Die Glaser fetten. Den Ofenrost
herausnehmen. Den Backofen auf
180°C vorheizen. In einer Schissel
die Butter weiB3-cremig riihren und
die Eier einzeln zurihren. Alle
Zutaten von der Backmischung
zufligen und verriihren. Abrieb und
Milch untermischen. Den Teig in
die vorbereiteten Glaser fullen,
diese auf den Rost stellen und im
Ofen auf der mittleren Schiene
etwa 20 Minuten backen.
Stabchenprobe durchfiihren. Auf
ein Auskuhlgitter setzen und die
Klchlein abkuhlen lassen.
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