
GEWÜRZKUCHEN

ZITRONENKUCHEN

Christsto�en
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TOFFEKUCHEN

Rotweinkuchen



DAS BRAUCHT MAN NOCH
250 g weiche Butter
4 Eier
Abrieb von 1 Bio-Orange
100 ml Milch

DAS BRAUCHT MAN NOCH

SO WIRD’S GEBACKEN

Spekula�us
BACKMISCHUNG

Spekula�us
BACKMISCHUNG SCHOKO

LIKÖR

ENGELCHEN
Likör

Die Gläser fetten. Den Ofenrost 
herausnehmen. Den Backofen auf 
180°C vorheizen. In einer Schüssel 
die Butter weiß-cremig rühren und 
die Eier einzeln zurühren. Alle 
Zutaten von der Backmischung 
zufügen und verrühren. Abrieb und 
Milch untermischen. Den Teig in 
die vorbereiteten Gläser füllen, 
diese auf den Rost stellen und im 
Ofen auf der mittleren Schiene 
etwa 20 Minuten backen. 
Stäbchenprobe durchführen. Auf 
ein Auskühlgitter setzen und die 
Küchlein abkühlen lassen.
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16 Gläser, z.B. WECK-Sturzgläser
á 140 ml oder 1 Kastenform
etwas Fett für die Form



lieben Wünschen

Ein 

zu Weihnachten

vielen lieben Wünschen

für:
von:

für:
von:

Gesegnete
Weihnachten
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